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PETNAT PERLWEIN
TROCKEN

Der Begriff PetNat kommt ursprünglich aus dem Französischen und ist die Abkürzung für petillant
naturel, das heißt natürlich schäumend. Der PetNat glänzt durch intensive Lachstöne im Glas mit
einer Trübe, die durch die bewusst fehlende Filtration und absichtliches Belassen der Feinhefe in
der Flasche entsteht. Es handelt sich hier außerdem um einen ungeschwefelten Perlwein.
Ein wirklich einzigartiger, naturbelassener Perlwein, welcher durch seine kräftigen Aromen von
Grapefruit sehr erfrischend und belebend ist.

ALKOHOL 10,5 % vol

REBEN Riesling, Spätburgunder

BODEN Schieferboden

TRINKTEMPERATUR 8 – 10 Grad

SPEISEEMPFEHLUNG Fisch, kalte Vorspeisen, Kräuter, Salatvariationen
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