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VON OTHEGRAVEN BRUT JAHRGANGSSEKT
BRUT

Die Riesling Trauben dieses trockenen Schaumweins stammen zu einem hohen Anteil
aus Steillagen, was ihm seine steinige Mineralität verleiht. Die Hefelagerung von mindestens
36 Monaten, gibt ihm seine Cremigkeit und dezente Briochenoten.
Erfrischende Säure, klassische Steinfruchtnoten und Aromen von Kräutern zeichnen
diesen Jahrgangssekt aus und machen ihn dadurch zu einem besonderen Geschmackserlebnis.

ALKOHOL 12,5 % vol

RESTSÜSSE 7 g/l

REBEN Riesling

BODEN Schieferboden

TRINKTEMPERATUR 8 – 10 Grad

SPEISEEMPFEHLUNG Fisch, kalte Vorspeisen, Pasta, Geflügel

Weingut von Othegraven KG
Weinstraße 1 , 54441 Kanzem
Inhaber: Günther Jauch

Telefon: +49 (0) 6501-150042
Fax: +49 (0) 6501-18879
info@von-othegraven.de
www.von-othegraven.de


