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SOMMERWEIN ROSE

SPATBURGUNDER
TROCKEN

Animierender, trocken ausgebauter Spatburgunder Rosé. Im Glas zeigt er ein zartes Lachsrosa
mit feiner, noch spirbarer Kohlensdure. Das Bukett ist feinduftig und verspielt, getragen von
Aromen reifer Himbeeren, Walderdbeeren und rotbackiger Apfel, ergénzt durch Noten von
weiBem Pfirsich und frischer roter Johannisbeere. Florale Nuancen sowie eine kihle, rauchige
Schiefermineralitét verleihen der Nase zusétzliche Eleganz. Am Gaumen prasentiert sich der Wein
herrlich saftig, mit lebendiger Frische und animierendem Saurezug. Der zart angedeutete Schmelz
und die dezente FruchtsiiBe balancieren die prazise Struktur, bevor der Rosé in einen
animierenden, fruchtbetonten Nachhall Gbergeht.

Ein ausgewogener, sommerlicher Rosé mit fruchtiger Frische — ideal als Aperitif oder zu
gegrilltem Gemiise, Raucherlachs oder mediterranen Vorspeisen.

Nahrwertdeklaration je 100 ml

295k) /71
Brennwert
keal
Kohlenhydrate 189
davon Zucker 09¢g
Enthalt geringfligige Mengen von Fett, gesattigten
Fettsduren, Eiweil und Salz.

Zutatenverzeichnis
Zutaten: Trauben, Konservierungsstoff: Sulfite; Kohlendioxid.

Aus Trauben von befreundeten Winzern und aus eigenen Trauben aus der GroBen Lage Wiltinger

Kupp.
/7

ALKOHOL 11,5 % vol
SAURE 79/l
RESTSUSSE 9g/
REBEN Spétburgunder
BODEN Schieferboden
SPEZIALITAT Spontanvergérung im Edelstahltank
Weingut von Othegraven KG Telefon: +49 (0) 6501-150042
WeinstraBe 1, 54441 Kanzem Fax: +49 (0) 6501-18879 19 m 10
Inhaber: Giinther Jauch info@von-othegraven.de
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